
マタンサファミリア
豚一頭まるごと料理する

一流職人と一緒にソーセージ作り。お持ち帰りできます。
食・環境・農業体験付き。　　　参加をお待ちしています。
日時:平成2２年2月2０日(土)午後３時～・2１日(日)午後１５時まで
集合場所:鹿児島県肝属郡肝付町後田３５８４－１レストランホテル森小休

参加料:１2,000円(一泊３食付き)
日程表
１
１日
目

2月2０日　午後３時 集合 各自でレストランへ集合
１
１日
目

３時30分 豚の解体と命の尊さを学ぶ プロの解体を見る、講演１
１日
目

５時 ソーセージ作り 各自の好みでソーセージ作り
１
１日
目 ７時 夕食 レストランの夕食

１
１日
目

７時３０分 お祭り開始 ラテンなプロの生演奏

１
１日
目

８時以降 飲み会 交流

２日
目

2月2１日　午前8時 朝食 レストランの朝食
２日
目

9時 農作業 椎茸作り２日
目 12時 昼食 レストランの昼食
２日
目

1時 レクリエーション 放牧や子豚と遊ぶ等

２日
目

3時 解散 自由解散

　申込み先
主催者:NPO法人　全国生産者会｢結｣・（有）えこふぁー
む
事務局住所:鹿児島県鹿屋市川東町6717-1
TEL0994-44-2438or０９９４－３１－５７５８　 FAX0994-44-2454or０９９４－６５－０２０６

担当者:中村　えいこ


